DU 02/01/23

LUNDI

MARDI

Haricots verts et vinaigrette

Macédoine mayonnaise

iortis aux légumes, haricots
blancs et colombo

i Yaourt nature et sucre

(Yaourts de la ferme de Villetin)

Yaourt aromatisé
(Yaourts de la ferme de Villetin)

BIO
Fruit BIO m

Barre de céréales chocolat
crunchy
Lait demi écrémé
Coupelle de compote de
pomme

AU

MERCREDI

N
gou wmande
GALETTE ©»
DU CHEF
JEUDI VENDREDI

Endives vinaigrette a la
ciboulette

Vinaigrette maison

Salade de mache et
betteraves
Vinaigrette maison

b Rosette et cornichons

e CEufs durs locaux

Céleri rémoulade BIO et mayonnaise

(araper) ‘@

Sauté de veau Bl&auce
marengo
(tomates, oignons,
champignons,...)

1}

Boulettes de boeuf sauce
dijonnaise
(moutarde, mélange 3
|Iégumes, oignons, creme)

Calamars alaromaine

Poélée de léegumes

Purée de carottes Epinards et pommes de terre

Brie

Fromage frais aux fruits BIG Emmental

Fromage frais nature BIO et |
sucre

St Paulin

Y

Semoule au lait maison BIO'@

Yaourt a boire
Pompon cacao
Jus multifruits

Galette des rois

Fruit BIO‘@

e Croissant

Lait demi écrémé
Coupelle de compote pomme
fraise

Baguette & confiture de fraise
Fromage frais sucré
Fruit

VILLE DE VAUHALLAN
:N:Nuuveauté ‘}.ﬂrigina France

Plat végétarien e Local @ﬁ% Label rouge <e > Viande racée

g Maisan ’\ﬂ Peche durable

Appellation d'Origine Protégée




DU

LUNDI

09/01/23

MARDI

AU

MERCREDI

13/01/23

JEUDI

Betteraves vinaigrette

Macédoine mayonnaise

Salade verte et croQtons
Salade iceberg et mais

Vinaigrette maison

Crépe au fromage

Carottes rapées
assaisonnées

Chou blanc rapé
assaisonnées

Emincé de pois sauce curry

Q

Semoule et jus de légumes

Fromage frais nature sucré

Fromage frais aux fruits

Fruit de saison BIO \@

Fourrandise abricot
Fromage frais fruité
Fruit

-

%

”

Colin sauce aurore
(tomate, laurier, thym, huile, ail, creme,
sauce tomate pizza, mélange 3 légumes)

Purée de brocolis et
pommes de terre

Cotentin nature

Pavé 1/2 sel

Compote de pomme BIGfg

Cordon bleu

5

Réti de beeuf et ketchup

~

-

hy . P A
Poireaux béchamel a
I'emmental

BIO
Haricots vert BIOm

Tomme Blanche

R
St Nectaire AO&H\@\

Cantal AOC i)

Q

elior @

VENDREDI

Potage oriental
(légumes couscous, créme,...)

&l
Filet de lieu noir frais sauce
blanquette
(champignons, creme,
carottes,...)

Q Macaronis BIO ‘@

et fromage rapé

eYaourt nature et sucre
(Yaourts de la ferme de Villetin)

Yaourt aromatisé
(Yaourts de la ferme de Villetin)

Compote de pomme banane 5
B

BIO

Barre bretonne
Lait demi écrémé
Coupelle de compote pomme
fraise

Fruit de saison BIO@

e Petit pain au lait

Yaourt a boire
Fruit

g

Cake au chocolat maison

Croc'lait
Jus d'orange

e Baguette

Fruit de saison BIO@

Lait demi écrémé
Gaufrette fourrée vanille
Fruit

VILLE DE VAUHALLAN

Plat végétarien Q Local 63% Label rouge < b Viande racée

Nfluuveauté 1}'Drigina France
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gﬁ ; DU

LUNDI

Endives et crodtons

Salade de mache et
betteraves

vinaigrette a la pomme
maison

R

Doria de beeuf
(bceuf haché, sauce tomate soja, et

riz)

Yaourt aromatisé BIC@

Yaourt nature BIO et sucrelle

Fruit de saison

Pain au chocolat
Fromage frais sucré
Fruit

‘0

16/01/23

MARDI

Chou fleur sauce cocktail

Macédoine mayonnaise

Omelette BIO1®

Frites et ketchup

Edam

Tomme noire

Tarte normande

Baguette et confiture abricot

Lait demi écrémé
Coupelle de compote de
pommes

AU

MERCREDI

20/01/23

JEUDI

Potage parmentier BIQ@
(pommes de terre, carottes,
navets,...)

Qarottes rapées B I(:“o)

assaisonnées
Salade iceberg et noix

Vinaigrette maison

.3

P
Carré de porc au miel
*roti de dinde au miel

Fish and chips

Mélange brocolis et légumes

Chou fleur et pommes de
terre béchamel

Petit Moulé nature

BIO
Brie BIO m

Carré de I'Est BIO'@

elior@
VENDRED!I

Chou rouge rapé sauce
enrobante a I'ail

Champignons émincés au
fromage blanc et ciboulette

o2
La Morbiflette (porc)

*La morbiflette au dés de
dinde

Fromage blanc nature et
sauce fraise

Fromage blanc nature et
sucre

g

Créme onctueuse vanille
maison

Gaufre fantasia
Fromage frais aromatisé
Fruit

Compote de pomme banane

Compote de pomme abricot

Barre de céréales chocolat
banane
Yaourt nature sucré
Briquette de jus de pommes

Fruit de saison BIO‘@

Fourrandise fraise
Lait demi écrémé
Fruit

VILLE DE VAUHALLAN

N Nouveauté 1\'.Drigine France

Plat vagétarien o Local W.‘:% Label rouge < % Viande racée % Maison ’\N Peche durable




LUNDI

Qetteraves vinaigrette
Poireaux vinaigrette

vinaigrette maison

Chipolatas
*saucisse de volaille

9 BIO
entilles BIO a latomate

Cotentin nature

Pavé 1/2 sel

Fruit de saison

e Baguette et miel
Fromage frais sucré
Jus d'ananas

23/01/23

MARDI

Saucisson a l'ail et
cornichons

a CEufs durs locaux
et mayonnaise

BIO
Sauté de beeuf BIO sauce

navarin
(oignons, ail, herbes de provence,
carottes, navets, tomate,...)

Haricots beurre ciboulette

Q\(aourt nature et sucre

(Yaourts de la ferme de Villetin)

Yaourt aromatisé
(Yaourts de la ferme de Villetin)

Fruit de saison BIO1I: o}

Lait demi écrémé
Bongateau cacao
Coupelle de compote de
pommes

AU

MERCREDI

27/01/23

LES

DU CHEF
JEUDI

elior @

VENDREDI

Radis et beurre

Nems aux légumes

QColeslaw BIO\@

Salade choubidou
(chou blanc et chou rouge)

Viennoise de poulet
et sauce tartare

Poélée de légumes BIG:“.:

~ -

N

LA N
Riz égrénné végétal a
I'asiatique
(émincé de pois, champignons
noirs, ail, oignons, ...)

-

%

”
Aiguillettes de colin meuniére

Purée de potiron

Pont I'Evéque AOC &

Yaourt BIO nature sucn@

Gouda

Tomme noire

Liégeois chocolat

e Pain au chocolat

Yaourt aromatisé
Fruit

Ananas frais et coco rapée
et Nougat chinois

@ Baguette et beurre
Fromage frais aromatisé
Jus d'orange

Tarte au citron

Fourrandise fraise
Lait demi écrémé
Fruit

VILLE DE VAUHALLAN

N\NDUVEHUU? 1}‘Drigine France
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DU 30/01/23
LUNDI MARDI
Mélange catalan
(salade, carottes, poivrons,...) Taboulé

Salade verte et crodtons

Vinaigrette maison

Salade piémontaise sans
jambon

AU

MERCREDI

03/02/23

EE:,’EST LA ~—=

0

Salade farandole
(carottes, choux blanc et chou
rouge)

vinaigrette maison

Crépe au fromage

Cappelleti base tomate
basilic

et fromage rapé

-

&l

N

Colin mariné a la provencgale
(cube de tomates, oignons, ...)

1Y
Boulettes de bceuf sauce
olives

Brocolis

Carré de I'Est BIO@

Camembert B IO@

Flan chocolat

Flan vanille

Paillolines
Yaourt nature sucré
Fruit

eaourt nature et sucre
(Yaourts de la ferme de Villetin)

Yaourt aromatisé
(Yaourts de la ferme de Villetin)

Fruit de saison BIO\@

Barre de céréales chocolat
crunchy
Lait demi écrémé
Coupelle de compote de
pomme

Purée de carottes BICdY

1}
Paupiette de veau sauce

normande
(oignons, champignons, creme)

Petits pois au jus

Petit Louis coque

Cantal AOC fec

St Nectaire AOF 2

Compote de pomme cassis

Yaourt a boire
Pompon cacao
Jus multifruits

Crépe moelleuse sucrée

Baguette & confiture de fraise
Fromage frais sucré
Fruit

elior @

VENDREDI

Base tomatée de la mer

(Rillettes de maquereaux a la tomate)

Q CEufs durs locaux
et mayonnaise

#.2
Poulet réti sauce pain
d'épices

Pommes de terre et navets a
la creme/moutarde

Fromage blanc nature et
sucre

Fromage blanc nature sauce
fraise

Fruit de saison BIC:ll®

Q Croissant

Lait demi écrémé
Coupelle de compote pomme
fraise

VILLE DE VAUHALLAN

NI‘IDUVEBU'[E n“}'Urigina France

Plat vagétarien Local 65% Label rouge < o,) Viande racée %\ Maison ,:Q Peche durable

prevevny

e
{%} Appellation d'Drigine Protégée



DU 06/02/23

xi 3

LUNDI MARDI

Salade iceberg et oignons
grillés Chou blanc rapé BIO
vinaigrette
Endives et cro(tons
Pomelos et sucre

vinaigrette maison

Saucisse de Francfort

. lin ail et fines her
*franckort de volaille Colin ail etfines herbes

Haricots blancs a la tomate Purée d'épinards

Petit moulé nature Coulommiers

Petit moulé aux noix Brie

Coupelle de compote

pomme fraise BIO ﬂ Créme dessert chocolat

Coupelle de compote Créme dessert vanille

pomme abricot BIO ‘®

Barre bretonne
Lait demi écrémé
Coupelle de compote pomme
fraise

Fourrandise abricot
Fromage frais fruité
Fruit

AU

MERCREDI

10/02/23

JEUDI

Y 0l

¢ s

Betteraves BIO vinaigrette

(salade verte et gouda)

vinaigrette sauce salade
fromaae blanc et moutarde

Salade hollandaise

Salade verte et mais

3 Ro6ti de beeuf sauce
normande
(oignons, champignons,
creme,...)

Croustillant au fromage

Gratin de navets et pommes
de terre

Jardiniere de légumes

9 Yaourt aromatisé
(Yaourts de la ferme de Villetin)

Gouda BIO {®

st Paulin BIO 8

elior@

VENDREDI

Tarte aux légumes

-

ol

”n_ . . .
Filet de lieu noir frais sauce
curry

Frites

Fromage frais nature sucré

Fromage frais aux fruits

Fruit de saison BIO '@

Petit pain au lait
Yaourt a boire
Fruit

g

Cake vanille maison

Croc'lait
Jus d'orange

Fruit de saison BIO

Lait demi écrémé
Gaufrette fourrée vanille
Fruit

VILLE DE VAUHALLAN
:N@D”Vea”té I}.Drigine France

- ‘bﬁ."‘a}
Plat vagétarien e Local @ﬁ’@ Label rouge < Y Viande racee % Maison "fﬁ Peche durable (%;} Appellation d'Drigine Protegée




DU

LUNDI

Salade Anglaise au cheddar
Salade iceberg et croGtons

vinaigrette maison

Penne végétariens et base
houmous

et fromage rapé

Brie

Pont I'Evéque AOC: iy~

13/02/23 AU

MARDI MERCREDI

Salade de pommes de terre
parisienne

QSaIade de lentilles

vinaigrette maison

CEufs durs locaux
et mayonnaise

17/02/23

JEUDI

%uo de carottes rapées
Qhou blanc rapé aux raisins

vinaigrette maison

Sauté de veau BIO sauce

normande Viennoise de dinde et
(oignons, champignons, ketchup
creme,...)

-

ol

“Médaillon de merlu sauce
rougail
(oignons, tomate, ail, sucre, tomate,
herbes de provence, jus de citron,
curcuma)

Gratin de piperade
(macaronis, piperade et emmental
rapé)

Haricots verts ciboulette

L
Semoule BIO aux petits
légumes

Emmental

QYaourt nature

St Nectaire AC."SE@} (ferme de villetain) et sucre

Montboissier

Mimolette

Coupelle de compote de

pomme B

Coupelle de compote de
pomme bananelw

e Pain au chocolat

Fromage frais sucré
Fruit

o

Fruit de saison BIO|® Banane BIO au chocolat

Baguette et confiture abricot
Lait demi écrémé
Coupelle de compote de

Gaufre fantasia
Fromage frais aromatisé
Fruit

Eclair au chocolat

Eclair ala vanille

Barre de céréales chocolat
banane
Yaourt nature sucré
Briquette de jus de pommes

elior

VENDREDI

Potage paysan BIO
(pommes de terre, carot
courgettes et poireaux,

LR
Jambon blanc
*Blanc de poulet

@

tes,

)

Pommes de terre sautées

Fromage blanc nature et

sucre

Fromage blanc aux fruits

Fruit de saison

Fourrandise fraise
Lait demi écrémé
Fruit

VILLE DE VAUH
:N:N””"Ea”té ‘}'Drigina France

L LA Npommes

Plat végétarien @ Local Q$$ Label rouge < a.) Viande racée

% Maison "N Péche durable
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20/02/23

Ftbun

CARNAVAL o

‘ LE JOUR DU U |

DU CHEF
LUNDI MARDI GRAS
Q Salade iceberg et mais et
ufs durs locaux olives
sauce picalili

(mayonnaise, choux fleurs,...)

B =
V7 . s q
\/‘@é@ Colin meuniére et citron
Riz a la mexicaine
(tomates, ail, poivrons, haricots rouges,
paprika, cumin, riz)

BIO

Carottes saveur soleil

Pavé 1/2 Sel

Yaourt nature et sucre
Cotentin nature

¢

Fruit de saison BIO

Beignet au chocolat

Lait demn écrémé
Bongateau cacao
Coupelle de compote de
pommes

@ Baguette et miel

Fromage frais sucré
Jus d'ananas

AU

MERCREDI

24/02/23

JEUDI

elior @@

VENDREDI

Pomelos et sucre

Potage potimarron B I(l:"!

Crépe aux champignons

Couscous boules d'agneau

@)quillettes carbonara
*coquillettes carbonara aux
dés de dinde

et fromage rapé

5

Réti de beeuf sauce hongroise
(oignons, ail, champignons, paprika, creme,
tomate)

Beignet de chou fleur

Edam BIOI@

Fromage frais aromatisé

i!aourt nature et sucre

(Yaourts de la ferme de Villetin)

Fromage blanc et creme de
marrons

Yaourt aromatisé
Fruit

‘ e Pain au chocolat

Fruit de saison

Fromage frais aromatisé
Jus d'orange

‘ ‘e Baguette et beurre

¢

Fruit de saison BIO

Fourrandise fraise
Lait demi écrémé
Fruit

VILLE DE VAUHALLAN
:NE“””VEEUIE .‘j‘.l]rigine France

a:—'} »
V@q?@ Plat vagétarien @ Local @.“% Label rouge <e Y Viande racée

%‘ Maison ’\@ Péche durable

s
Q%} Appellation d'Origine Protégée



LUNDI

27/02/23

MARDI

AU

MERCREDI

03/03/23
Repas

montagnarad
JEUDI

Radis et beurre

Potage freneuse BIO@
(navets, créme, pommes

terre)

Pizza au fromage

Salade de mache et raisins

vinaigrette maison

Steak haché de saumon
sauce lombarde
(Tomate, ciboulette, ail, créme, oignon, vin
blanc, épices paélla, fumé de poisson,
farine de riz)

Pané mozzarella

0\
Roti de veau sauce
dijonnaise
(moutarde, mélange 3 légumes, oignons,
creme, farine de riz)

#.3

La Morbiflette (porc)
*la morbiflette a la dinde

Purée de potiron

Jardiniére de légumes

Haricots vert BIO '@

Petit moulé nature

Camembert

St Nectaire AOC

<:“o§
Fromage blanc nature BIO et
sucre en petit pot

Liégeois vanille

Paillolines
Yaourt nature sucré
Fruit

VILLE DE VAUHALLANp

Fruit de saison BI@

Barre de céréales chocolat
crunchy
Lait demi écrémé
Coupelle de compote de
omme

Salade de fruits
(a faire sur site)

Gateau de Savoie
coulis Myrtilles maison

Yaourt a boire
Pompon cacao
Jus multifruits

Baguette & confiture de fraise
Fromage frais sucré
Fruit

elior@
VENDREDI

Brocolis vinaigrette

vinaigrette maison

Calamars ala romaine

?arottes et blé BIO@
Yaourt aromatisé BICiY

Fruit de saison

Q Croissant

Lait demi écrémé
Coupelle de compote pomme
fraise

/N\Nnuveauté ‘l}‘ﬂrigine France

'- o . = N
Plat vegétarien e Local ‘gﬁb Label rouge C: > Viande racee E‘ Maison Py C Peche durable £, } Appellation d'Origine Protégee
. P



'Dv,@ jdegs

QU

LUNDI

06/03/23

MARDI

AU

MERCREDI

10/03/23

JEUDI

Radis et beurre

Salade de mache et
betteraves

vinaigrette maison

Macédoine mayonnaise

Haricots verts vinaigrette
vinaigrette maison

Rillettes de sardines

Salade croquante
Céleri réemoulade BIG@

vinaigrette maison

LR

Risotto aux dés de dinde

Pané au fromage et épinards

4]

Colin ala brésilienne
(créme, tomate, huile tournesol et colza,
oignons, jus de citron vert, épices, plantes
aromatiques, sucre, ail)

< o
Burger de boeuf sauce

lyonnaise
(oignons, all, )

o
Coquillettes BIO locales et
fromage rapé

Brocolis BIO sauce mornay

Petits pois au jus

Cotentin

Fraidou

Fromage frais nature sucré

Fromage frais aux fruits

@aourt nature et sucre

(Yaourts de la ferme de Villetin)

Coulommiers

Pont I'Evéque AOC M

elior@
VENDREDI

Potage Paysan BIO%Y
(pommes de terre, poireaux,
courgettes, carottes,...)

” .
Steak de colin sauce

crevettes

Purée d'épinards

£

Emmental BIO

EdamBlo ©

Compote pomme banane
BIO

Compote pomme abricot
BIO

Fourrandise abricot
Fromage frais fruité
Fruit

Fruit de saison BIO@

Barre bretonne
Lait demi écrémé
Coupelle de compote pomme

Fruit de saison

e Petit pain au lait

Yaourt a boire
Fruit

g

Quatre quart maison

Croc'lait
Jus d'orange
Baguette

Mousse au chocolat

Créme dessert vanille

Lait demi écrémé
Gaufrette fourrée vanille
Fruit

VICLE DE VAUHALLAN

N\Nuuveauté 1}'Drigine France

.
Plat végétarien e Local @ﬁ@ Label rouge < °,> Viande racée % Maison ,‘M Peche durable
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DU

LUNDI

13/03/23

MARDI

Endives aux oignons grillés
Salade verte et crodtons

vinaigrette maison

Qoleslaw BICE

Céleri rémoulade BIO@

AU

MERCREDI

Paté de campagne et
cornichons

*Paté de volaille et
cornichons

Cordon bleu

Omelette

2
Carré de porc fumé
*roti de dinde

Printaniere de légumes

Frites

Flageolets

Petit moulé nature

Petit moulé aux noix

Montboissier

Gouda

Carré de I'Est

Compote pomme fraise Bl

BIO

e Pain au chocolat

Fromage frais sucré
Fruit

Flan nappé caramel

Flan chocolat

Baguette et confiture abricot
Lait demi écrémé
Coupelle de compote de
pommes

Fruit de saison BIO\@

Gaufre fantasia
Fromage frais aromatisé
Fruit

17/03/23

JEUDI

Salade iceberg et cheddar

Q Carottes rapées

assaisonnées

vinaigrette maison

=
“Médaillon de merlu sauce
bourride
(julienne de légumes, épices
paélla, créme, oignons,...)

Julienne de légumes

o
Yaourt nature BIO et sucre

Yaourt aromatisé BI@

Donut au sucre

Barre de céréales chocolat
banane
Yaourt nature sucré
Briguette de jus de pommes

elior @

VENDREDI

Bouillon de volaille et
vermicelle

5
Yakiniku de beoeuf
(émincé de beoeuf, sauce soja,

ail, gingembre,...)

Riz vinaigré

. BIO
Fromage frais natur'gslo et
sucre

[BIO)
Fromage frais aux fruits BI(F

Fruit de saison BIO@

Fourrandise fraise
Lait demi écrémé
Fruit

VILLE DE VAUH
:NE\‘””VEE‘”té .‘}'Urigine France

LLAN

Plat végétarien @ Local @.‘:@ Label rouge < °>, Viande racée % Maison "ﬁ Peche durable (@) Appellation d'Origine Protagée



DU 20/03/23 AU 24/03/23 elior @

"7
|:LE]DUR DU \6j \ :

LUNDI MARDI MERCREDI

Salade verte et cro(itons

vinaigrette maison Chou fleur sauce cocktail : _ ~ : :
Salade iceberg sauce:*2# x5 Salade de pois chiches au

I'indienne cumin

Roulé au fromage
Salade Buffalo et vinaigrette Haricots verts vinaigrette

au sirop d'érable
) SR

P Réti de baeuf Filet de lieu noir frais sauce

curry
72
Cassoulet
*cassoulet sans porc

Gratin de la mer
(colin, pommes de terre, Dahl de lentilles corail et riz
crevettes, oignons, créeme,...)

Aloo Gobi
Haricots beurre (chou fleur, pommes de terre, oignons
et curry)

Fromage blanc aux fruits ‘ﬁ )
BIO < Cantal AOC

Yaourt aromatisé BIO@

Fromage blanc natureglO et Saint Nectaire AO(AU(@
sucre % S

Gateau basque Fruit de saison BIO ¢® Fruit de saison Dessert indien S SII’OP epice

(cannelle déco)

GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
_ i Lait demi écrémé | @ . | e | . .

Baguette et miel N Pain au chocolat Baguette et beurre Fourrandise fraise

. , Bongateau cacao ., . . . S

Fromage frais sucré Yaourt aromatisé Fromage frais aromatisé Lait demi écrémé

\ Coupelle de compote de . , )
Jus d'ananas Fruit Jus d'orange Fruit

pommes

VILLE DE VAUHALLAN
o B, : :T G
@i@"”"%”té ﬂ'ﬂrigine France Vegje Plat vegetarien e Local Wﬁ@ Label rouge <N Viande racte g Maisan ,‘M Péche durable

Appellation d'Origine Protégée




DU

LUNDI

27/03/23

MARDI

AU 31/03/23 i )
elior @
MERCREDI S VENDRED!

Chiffonnade de salade verte
Endives et cro(tons

vinaigrette maison

Macédoine mayonnaise BIl@

Betteraves vinaigrette BICR

Salade de blé catalane
(blé, tomates, poivrons, b Carottes rapées
ciboulette) assaisonnées
Radis et beurre N
Salade de PDT parisienne Sunomono ¥
(pommes de terre, basilic, (Concombre mariné)
tomate. mais....)

Escalope de dinde viennoise

14

Blanquette de veau
(sauté de veau, oignons, ail,
carottes, champignons,...)

Petits pois au jus

Riz créole

1l;‘o'ulettes d'agneau sauce
orientale
(Ilégumes couscous, oignons,
ail, cumin,...)

Omelette

Lasagnes a la bolognaise

Epinards et pommes de terre

. Qemoule et jus de légumes
béchamel J 9

Emmental BICT

Fromage frais sucré

Fromage fondu Président Camembert BIO.@
Yaourt aux fruits BIO

Brie BIO®

Edam BIO & Fromage frais aux fruits 3 Fraidou
Paris Brest Fruit de saison BIO(@ Compote pomme péche Fruit de saison BIGl[g
Barre de céréales chocolat
Paillolines crunchy Yaourt a boire Baguette & confiture de fraise
Yaourt nature sucré Lait demi écrémé Pompon cacao Fromage frais sucré
Fruit Coupelle de compote de Jus multifruits Fruit

pomme

Liégeois vanille

Liégeois chocolat

Q Croissant

Lait demi écrémé
Coupelle de compote pomme
fraise

VILLE DE VAUHALLAN
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